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DUREE ¢ Public visé 0
3 jours (21h) Personnel de cuisine E
EFFECTIF Conducteur-rice-s et aide-conducteur-rice-s de coucheuses w
Min. 4/ max.12 personnes Personnel du laboratoire de contréle a)
PRE-REQUIS } o ) 5
Aucun :  Objectifs pédagogiques 5
INTERVENANT : Etablyl: les caractéristiques qui définissent un bon support de 8
Partenaires labellisés couche o
Identifier et expliquer les différents constituants d'une sauce g

TARIF de couchage et leur réle

Enintra:

Décrire et expliquer les mécanismes de dépbt de sauces

-1600 € HT/jour A R . . e
Définir les parameétres de contrble de la qualité du produit fini

Hors frais de mission

Eninter:
- Nous consulter

CONTENU DE LA FORMATION

Les supports de couche La réalisation d'un couchage sur pilot EFPG
Composition Préparation d'une sauce de couchage
Principe de fabrication Mesure de ses principales caractéristiques
Caractéristigues de contexture, mécaniques Interprétation des résultats

optiques et de surface Les principales utilisations de papiers

Les sauces de couchage et cartons couchés
Principaux constituants Principaux procédés d'impression
Préparation et cuisine Tests et contréles en laboratoire
Rhéologie des sauces et contrdles Principaux défauts

Les systémes de dépdt de couches Visite d'une usine de papier ou carton couché
Papiers encollés en surface et papiers
pigmentés

Papiers LWC, couchés modernes et classiques
Cartons couchés

MODALITES PEDAGOGIQUES

EVALUATION  c-cvevevreermemmnmineeieeieeiie e eineeineenns
Le contenu de la formation peut étre

adapté et modulé en fonction des besoins et
demandes spécifiques des apprenants dans

Evaluation formative tout au long de

le respect des objectifs de formation visés. la formation (exercices pratiques)

Notre programme peut se décliner Evaluation des acquis en fin de formation

en INTRA, VISIO et SUR-MESURE. Bilan de satisfaction des stagiaires
Attestation de fin de formation
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